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MARDI

JEUDI

LUNDI MERCREDI

VENDREDI

Pastèque

Saucisses grillées
purée de carottes

Yaourt bio

Betteraves bio

Brochette de poisson
Boulgour et courgettes

Vache qui rit

Fruit

MENUS DU 22 AU 26 JUIN

 
FABRICATION : L OREE DU BOCAGE
CONSERVATION : PREPARATIONS CHAUDES A +63°C
 PREPARATIONS FROIDES A +3°C
TOUTES VIANDES D’ORIGINE FRANÇAISE SAUF MENTION
CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON

Céléri rémoulade

Paëlla au poulet

Yaourt à boire

Salade coleslaw
(carottes/chou/raisin/sauce

yaourt

Blanquette d la mer
Pommes vapeur

Glace

Concombre bio sauce yaourt

Jambon de dinde
Flageolets

Tomme des Pyrénnées

Compote pomme/vanille
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