MENU DU 22 AU 26 JANVIER 2024

LUNDI
Pamplemousse
Poulet sauce chasseur
Pates

Flan au chocolat

MARDI

Moulinée de légumes

Saucisses de porc

Lentilles cuisinées aux petits Iégumes

MERCREDI

Salade de méche aux dés de volaille
(Eufs durs a la florentine (épinards)
Purée de patate douce

Fromage blanc

Kiri
Fruit

JEUDI
Carottes et céleri rapés

Steak haché de veau (U.E.)

Frites
Saint Paulin

Compote pomme /fraise

VENDREDI

Salade d’endives, ceufs durs et des de jambon
Dos de lieu

Sauce tomate

Haricots mélés

Semoule de blé fait maison au lait

FABRICATION : L OREE DU BOCAGE
CONSERVATION : PREPARATIONS CHAUDES A +63°C
PREPARATIONS FROIDES A +3°C
CONSOMMATION : LE JOUR DE LIVRAISON
TOUTES VIANDES D’ORIGINE FRANCAISE SAUF MENTION
MENUS SOUS RESERVES DE MODIFICATION SELON APPROVISIONNEMENT
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